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�' �J�S�T�U���4�F�B�U�J�O�H �4�F�D�P�O�E���4�F�B�U�J�O�H
�������������������������Q�N

�5�B�C�M�F���X�J�M�M���C�F���S�F�T�F�U���G�P�S��
�T�F�D�P�O�E���T�F�B�U�J�O�H���B�U�������������Q�N

�C�F�H�J�O�T���B�U�������������Q�N

First Plate:

Jumbo Shrimp Cocktail
���Z�]�o�o������� �̂Z�Œ�]�u�‰�U�����}���l�š���]�o��� �̂��µ����

Spicy Bigeye Tuna Tartar
�K�Œ���v�P���•�U���:���o���‰���v�}�•�U���W�]�v�����E�µ�š�•�U�����]�o���v�š�Œ�}�U��� �̂��•���u�����K�]�o

Crab Bisque
���}�P�v�����U�������}�P�v�����U�����Œ���u�����&�Œ����̀��Z���U���&�o���š���Œ���������W���Œ�u���•���v�����Œ�]�•�‰

Avalon Chopped Salad
�Z�}�u���]�v���U���d�}�u���š�}�U�����µ���µ�u�����Œ�������Œ�Œ�}�š�U�������o���Œ�Ç�U���Z������
�����������P���U���' ���Œ�����v�Ì�}�U���t �Z�]�š���������o�•���u�]�����s�]�v���]�P�Œ���©���U��
�' �}�Œ�P�}�v�Ì�}�o�������Z�����•��

Main Plate:

8 oz. Filet Mignon
�^� �̂š�����u������� �̂‰�]�v�����Z�U���Z�}�‹�µ���(�}�Œ�š�����Z�����•���U�����������Œ�v���š��� �̂��µ����
�D���•�Z�������W�}�š���š�}

Sake and Tarragon Glazed Lobster Tails
�����o���Œ�Ç���Z�}�}�š���W�}�š���š�}���D���•�Z�U���� �•�]���v�r� �̂š�Ç�o�����������Ç���������v�•

Citrus Chicken
�' �}�Œ�P�}�v�Ì�}�o���r�>���u�}�v�������µ�Œ�Œ�������o���v���U���� �•�]���v�r� �̂š�Ç�o�����������Ç���������v�•�U
���d�Œ�µ�K������� �̂Á�����š���W�}�š���š�}���D���•�Z

MaMacadamia Crusted Snapper
�Z���•�‰�����Œ�Œ�Ç�������µ�Œ�Œ�������o���v���U��� �̂‰�]�v�����Z���Z�]�•�}�©�}

Dessert:

Valrhona Chocolate Lava Cake
�Z���•�‰�����Œ�Œ�Ç�U���D���v�P�}�U�����o�����l�����Œ�Œ�Ç���W�µ�Œ������

Warm Apple Bread Pudding
�d�}���•�š�������� �o�u�}�v���•�U�����Œ���u������ �v�P�o���]�•���U���s���v�]�o�o�����/���������Œ�����u

Grand Amouse Bouche:

���Œ�����������l���U���' �o���Ì�������K�Ç�•�š���Œ�•�U���������(���t ���o�o�]�v�P�š�}�v�U��� �̂Z�Œ�]�u�‰
���}���l�š���]�o�U���� �u���Œ�]�����v��� �̂š�µ�Œ�P���}�v�������À�]���Œ���]�v���������Œ�]�}���Z�����Á�]�š�Z��
���Œ���u�����&�Œ���]���Z��

First Plate:

Bouquet of Baby Greens
�� �Œ���Œ�Œ���v�P���u���v�š���}�(���������Ç���' �Œ�����v�•���]�v�������D���Œ�]�v���š�������z���o�o�}�Á��
�d�}�u���š�}�U���������š�•�U�������Œ�Œ�}�š�•�U���' �}���š�����Z�����•�������µ�Œ�������K�o�]�À�������Œ�}�•�Ÿ�v�]��

Main Plate:

Filet Calvados
�W���v�r� �̂����Œ�������}�v���������������}�(���' �Œ�]�o�o�������W�}�o���v�š���������o�À�����}�•�U
�d�Z�Œ�������W���‰�‰���Œ���}�Œ�v���D�������]�Œ����� �̂��µ�����U�����Æ�}�Ÿ�����D�µ�•�Z�Œ�}�}�u�•�U��
���Z���•�š�v�µ�š�•�U���������Ç���s���P���š�����o���•�U���&�}�µ�Œ�u�������–���u�����Œ�š

Herh Herh Roasted Free-Range Chicken
���Œ�]�•�‰�Ç���t �Z�}�o�����t �Z�����š���d���v�}�Œ�]�U��� �̂��µ�š�����������Œ�}�����}�o�]���Z�������U��
�' �o���Ì������� �̂s�]���Z�Ç�_�������Œ�Œ�}�š�•�U���s���v�]�o�o�����������v��� �̂Á�����š���W�}�š���š�}�U
�Z�}���•�š�������W�]�v�����E�µ�š�•�U���&�]�v�]�•�Z�������Á�]�š�Z�����]�š�Œ�µ�•�r� �̂µ�v���Œ�]�������d�}�u���š�}
�����µ�Œ�Œ�������o���v��

Almond and Horseradish Crusted Chilean Seabass
�K�v���������������}�(���t �]�o�����>�����l���W�}�š���š�}���D���•�Z�U��
�������µ�i�}�o���]�•�r�������µ�i�}�o���]�•�r�W�}�u���P�Œ���v���š����� �̂��µ�����U���Z�}���•�š�������d�Z�Ç�u�������Œ�µ�•�•���o�•
� �̂‰�Œ�}�µ�š�•

Sake and Tarragon Glazed Lobster Tails
�� �•�]���v�r� �̂š�Ç�o�����������Ç���������v�•�U��� �̂��+�Œ�}�v���Z�]�•�}�©�}

Dessert:

Warm Praline Valrhona Cake
�s���o�Œ�Z�}�v�������Z�}���}�o���š�����Á�]�š�Z���&�Œ���v�P���o�]���}�����Œ���u������ �v�P�o���]�•���U��
�����Æ�}�Ÿ���������Œ�Œ�]���•�U���d�Œ�µ�K�����/���������Œ�����u
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